
日
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菜

日
本
野
菜

日
本
野
菜

前
菜
3
種
盛
り

前
菜
�
款

 

前
菜昆

布
飯 

・ 

玉
子
と
じ
ご
飯

究
極
蛋
蓋
飯

飯
物 本

日
の
汁
物

本
日
湯
品

 

汁
物和

牛
す
き
焼
き(

計
2
枚)

和
牛
壽
喜
燒(

和
牛
�
款)

す
き
焼
き

デ
ザ
ー
ト

甜
品

甘
味 本

日
の
一
品
料
理

本
日
一
品
料
理

一
品

蒸
し
物

蒸
し
物

蒸
物

3
種
盛
り

瀬
戸
内
檸
檬
の
チ
ー
ズ
ケ
ー
キ
︑

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
羊
羹
︑
季
節
の
フ
ル
ー
ツ

瀬
戸
内
檸
檬
芝
士
蛋
糕
︑
手
工
朱
古
力
羊
羹
︑
時
令
水
果

甘
味 前

菜
5
種
盛
り

タ
ラ
白
子
の
揚
げ
出
し
︑
姫
サ
ザ
エ
旨
煮
︑

中
ト
ロ
の
レ
ア
カ
ツ
︑
和
牛
の
低
温
調
理
︑
聖
護
院
蕪
の
膾

前
菜
�
款

鱈
魚
白
子
︑
汁
煮
蠑
螺
︑
吉
列
中
拖
羅
︑
慢
煮
和
牛
︑
漬
聖
護
院
大
根

 
前
菜ズ

ワ
イ
蟹
の
釜
雑
炊

松
葉
蟹
肉
雜
炊

〆
ご
飯 金

目
鯛
と
ホ
ワ
イ
ト
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
の
お
造
り

金
目
鯛
白
蘆
筍
姿
造

 

刺
身

一
品北

海
道
海
膽
和
牛
壽
司

和
牛
と
北
海
道
雲
丹
の
お
寿
司

肉
料
理松

坂
牛
ス
テ
ー
キ
と
フ
ラ
ン
ス
産
ト
リ
ュ
フ

日
本
松
坂
牛
配
新
鮮
黑
松
露

汁
物和

牛
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
と
和
牛
の
コ
ン
ソ
メ

牛
肉
清
湯
涮
和
牛

日
本
野
菜
︑
京
都
姫
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
︑

香
川
オ
リ
ー
ブ
牛
サ
ー
ロ
イ
ン(

雲
丹
巻
き
o r
フ
ォ
ア
グ
ラ
巻
き)

日
本
野
菜

京
都
姬
牛
西
冷
片
︑
香
川
橄
欖
和
牛
西
冷
片(

選
配
海
膽
或
鵝
肝)

す
き
焼
き

$1080 (一人前)

$1580 (一人前)

10%サービス料を頂きます     另收加一服務費季節により、産地や食材が変わる場合がございます    採用食材及產地會因應季節有所更改 2日前までにご予約下さい　　需�天前預訂


